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                                                             ООО «НПП «АИС-ТЕХНО» (г. Екатеринбург)
ICQ#  382632319

Тел. :  +7 922 122 7408, +7 (343) 361-29-44
e-mail: ais-techno@rambler.ru 


Программа «БЭСТ-5. ПИТАНИЕ» в вопросах и ответах (ред. 3.4.31).

4. Как добавить рецепт сложного блюда в реестр Технологических карт?
Рассмотрим составление Технико-технологической карты (ТТК) на примере блюда «Суп рисовый на курином бульоне», выход блюда = 250 гр. 
Компоненты блюда: 

	Название продуктов
	Нетто, г

	Куриный бульон
	212,50

	Картофель
	70,00

	Крупа рисовая
	6,25

	Морковь
	16,25

	Лук репчатый
	8,00

	Масло сливочное
	3,75

	Зелень
	2,25


При оформлении операции по созданию новой технологической карты (ТК) блюда предлагаем выполнить следующую последовательность действий: 

	Действия
	Результат

	4.1. В меню Отраслевые решения ( Питание. Калькуляция ( Технологические карты выберите пункт Блюда.  
	Откроется реестр Технологических карт блюд.

	4.2. Первоначально в реестре Технологических карт блюд выберем как основу для копирования блюдо, которое поможет нам составить новое блюдо. Например, выберем для этих целей ТК блюда «Суп крестьянский с крупой», и выполним копирование этой ТК по клавише  F5  или командой меню Копирование рецептуры при нажатии кнопки  Операции , расположенной в нижней части реестра ТК. 
	Появится вопрос-сообщение: 

«Копировать текущую запись?» 

Ответьте – Да.
Появится сообщение: 

«Копирование рецепта завершено» 

Нажмите клавишу  Enter .
В реестре ТК появится вторая запись ТК блюда «Суп крестьянский с крупой».

	4.1. Ввод заголовка технологической карты

	4.1.1. Нажмите клавишу  Enter .
	Откроется форма редактирования заголовка скопированной технологической карты (ТК) «Суп крестьянский с крупой».

	4.1.2. Клавишей  Пробел  установите значение реквизита Тип карты = Технико-Технологическая. 

Нажмите клавишу  Enter .
	

	4.1.3. Заполните реквизит Номер (7-значный буквенно-цифровой номер ТК). Наберите на клавиатуре номер, например, «Суп-001». 

Нажмите клавишу  Enter .
	

	4.1.4. Заполните реквизит Название блюда (произвольное название блюда до 80-ти символов). Наберите на клавиатуре название блюда, например, «Суп рисовый на курином бульоне». 
Нажмите клавишу  Enter .
	

	4.1.5. Для заполнения реквизита Нормативный документ,  вызовите по клавише  F2  Справочник нормативных документов.
	Откроется Справочник нормативных документов, из которого выберите строчку с наименованием «Контрольная отработка» или «Контрольная проработка», и нажмите клавишу  Enter .

	4.1.6. Реквизит Рецепт по документу можно очистить и не заполнять.
Нажмите клавишу  Enter .
	

	4.1.7. Значение реквизита Выход блюда (вес приготовленного блюда в граммах) не следует редактировать.
	Примечание. Выход одного и того же блюда при составлении меню может изменяться (детская порция, взрослая порция). Для того, чтобы не составлять одинаковые ТК с разным весом готового блюда при составлении меню можно указывать вес, отличный от веса, указанного в ТК. При этом закладка продуктов будет пересчитываться пропорционально указанному весу.

	4.1.8. Если есть необходимость заполните реквизит Детализация выхода. 

Нажмите клавишу  Enter .
	Примечание. При необходимости, в данном поле может быть указана детализация веса блюда – в граммах. Кратко поясним назначение данного поля. Предположим, что нам надо приготовить блюдо «Картофельная запеканка с соусом». При этом вес самой запеканки составляет 140 г, а вес добавляемого к ней соуса – 10 г. Соответственно, вес готового блюда будет равен 150 г. Для отражения такой ситуации, в поле Детализация выхода нам следует указать  140/10. Если данное поле у нас не заполнено, в печатную форму ТК/ТТК войдет значение поля Выход блюда. Наоборот, при заполнении данного поля в печатной форме ТК/ТТК будет указан детализированный вес блюда.

	4.1.9. Для заполнения реквизита Составил, вызовите по клавише  F2  Справочник составителей.
	Откроется Справочник составителей, из которого выберите требуемую строчку и нажмите клавишу  Enter .

Откроется экран закладки «Химсостав» ТК. 

Нажмите клавишу  Esc . 

Появится  вопрос-сообщение: «Сохранить изменения?» 

Ответьте – Да.

Будет выполнен возврат в реестр технологических карт блюд.
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Рис. 4-1: Вид заголовка технологической карты

	4.2. Ввод содержания технологической карты (компоненты блюда)

	4.2.1. Для перехода от заголовка ТК к содержанию используйте клавишу  Tab  или команду меню Движение по окнам, которая доступна при нажатии кнопки  Операции  в нижней части реестра ТК.
	Курсор-засветка переместится в нижнюю часть реестра ТК (компоненты блюда).

	4.2.2. При копировании блюда «Суп крестьянский с крупой» были скопированы и компоненты этого блюда, но нам следует их отредактировать, т.к. состав и вес компонентов блюда «Суп рисовый на курином бульоне» другие. 

Состав и вес компонентов скопированного блюда 

«Суп крестьянский с крупой»

Действия

Состав и вес компонентов 

нового блюда 

«Суп рисовый на курином бульоне»

Название продукта

Нетто, г

Название продукта

Нетто, г

Капуста белокачанная
30,00
Удалите эту строку, используя клавишу 
 F8.      
Картофель
25,00
1. Нажмите клавишу  Enter . 

Откроется окно корректировки компонента блюда. 

2. Отредактируйте вес Нетто. 
Вес Брутто рассчитается автоматически.
Картофель
70,00
Крупа перловая

10,00

1. Нажмите клавишу  Enter . 

2. Для изменения реквизита Номенклатура, вызовите по клавише    F2 Справочник номенклатуры и найдите элемент справочника «Крупа рисовая». 
3. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Крупа рисовая
6,25
Морковь

10,00

1. Нажмите клавишу  Enter . 

Откроется окно корректировки компонента блюда. 

2. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Морковь

16,25

Лук репчатый

10,00

1. Нажмите клавишу  Enter . 

Откроется окно корректировки компонента блюда. 

2. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Лук репчатый

8,00

Масло растительное

5,00

1. Нажмите клавишу  Enter. 

2. Для изменения реквизита Номенклатура, вызовите по клавише F2 Справочник номенклатуры и найдите элемент справочника «Масло сливочное». 

3. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Масло сливочное

3,75

Вода питьевая

212,50

1. Нажмите клавишу  Enter. 

2. Клавишей  Пробел  установите значение реквизита Тип компонента = Нескладируемые компоненты. 

Нажмите клавишу  Enter .

3. Реквизит Группа  не заполняется.

Нажмите клавишу  Enter .

4. Для заполнения реквизита Номенклатура, вызовите по клавише  F2 Справочник «Нескладируемые компоненты» и выберите элемент 

справочника «Бульон  куриный». 

5. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Бульон куриный
212,50
Сметана

10,00

1. Нажмите клавишу  Enter . 

2. Для изменения реквизита Группа, вызовите по клавише    F2 Справочник групп и найдите элемент справочника «Овощи». 

3. Для изменения реквизита Номенклатура, вызовите по клавише    F2 Справочник номенклатуры и найдите элемент справочника «Петрушка (зелень)». 

4. Отредактируйте вес Нетто. 

Вес Брутто рассчитается автоматически.

Петрушка (зелень)
2,25


	4.2.3. Для перехода от содержания ТК к заголовку ТК используйте клавишу  Tab  или команду меню Движение по окнам, которая доступна при нажатии кнопки  Операции  в нижней части реестра ТК.
	Курсор-засветка переместится в верхнюю часть реестра ТК (заголовки).

	4.2.4. Выполните загрузку химического состава всех компонентов блюда с помощью комбинации клавиш  Alt-Q, или команды меню Ввод хим. состава компонентов, доступной при нажатии кнопки Операции, расположенной в нижней части реестра ТК.
	Появится вопрос-сообщение: 

«Вы действительно хотите подтянуть хим. состав компонентов из справочника?» 

Ответьте – Да.

	4.2.5. Выполните расчет химического состава блюда используя комбинацию клавиш  Alt-R  или команду меню Расчет хим.состава блюд, которая доступна при нажатии кнопки  Операции , расположенной в нижней части реестра ТК.
	Появится вопрос-сообщение: «Вносить поправку на потери основных пищевых веществ в процессе кулинарной обработки?» 

Ответьте – Да.

Для выбора типа блюда следует использовать клавишу Пробел. В нашем примере выбираем вариант «Блюдо состоящее из смешанных пищевых продуктов».

Нажмите клавишу  Enter .

Появится сообщение: «Выберите вариант расчета хим. состава блюда:» 

Выберите – Полный расчет.

	4.2.6. В реестре ТК/ТТК для данного рецепта может быть введена технология приготовления по комбинации клавиш  Alt-T  или команду меню Технология приготовления при нажатии кнопки  Операции , расположенной в нижней части реестра ТК.
	После того, как текст будет набран, нажмите клавишу  Esc . Появится  сообщение: «Сохранить изменения?» 

Ответьте – Да. 

	4.2.7. В реестре ТК/ТТК для данного рецепта могут быть введены показатели качества (органолептические свойства) по комбинации клавиш  Alt-O  или команду меню Органолептические св-ва при нажатии кнопки  Операции , расположенной в нижней части реестра ТК.
	После того, как текст будет набран, нажмите клавишу  Esc . Появится  сообщение: «Сохранить изменения?» 

Ответьте – Да. 


При отсутствии каких-либо продуктов в целях обеспечения полноценного сбалансированного питания разрешается проводить их замену на равноценные по составу продукты.

	4.3. Настройка списка замен в технологической карте блюда

	Переходим в сырьевой набор клавишей  Tab  и становимся курсором на продукте, для которого будем настраивать замены (в нашем примере - «Крупа рисовая»). 
	См. рис. 4-2 - «Суп рисовый на курином бульоне»  -  «Крупа рисовая».
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Рис. 4-2

	Используя кнопку «Операции» ( «Ввод заменяемого продукта», находящейся, в нижнем правом углу экрана, либо сочетанием клавиш  Alt-J  , открываем окно ввода продуктов, заменяющих основной (Крупа рисовая) продукт.  
	См. рис. 4-3 — «Крупа рисовая».

	В открывшемся окне с помощью «стандартных»  клавиш:  F4   [новая запись]  (   F2   [вызов Справочника групп] (  F2   [вызов Справочника номенклатуры] вводим продукты, которые могут заменить основной. 
	Количество заменяющих продуктов не ограничено. В нашем примере для основного продукта «Крупа рисовая» указано две возможных замены: «Крупа перловая» и «Крупа пшеничная». Этих заменяющих продуктов требуется по весу больше. 

См. рис. 4-3 — «Крупа рисовая».
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Рис. 4-3

	Экранная форма ввода заменяющего продукта содержит поля: "Коэф. по нетто", "Вес нетто", "Вес брутто". 

Коэф. по нетто — служит для упрощения ввода и в дальнейшем нигде не используется. Т.к. вес заменяющего продукта в сырьевом наборе может отличаться от веса основного продукта, то, для того чтобы «вручную» не пересчитывать необходимый вес, мы можем указать коэффициент пересчета и вес нетто заменяющего продукта будет предложен с учетом указанного коэффициента, а вес брутто будет посчитан с учетом отходности на холодную обработку. При этом поля: "Вес нетто", "Вес брутто" остаются открытыми для редактирования и могут быть уточнены пользователем. 
Нажмите клавишу  Enter .
	См. рис. 4-4. 
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Рис. 4-4
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